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PROFESSIONAL

Pentola a vapore tonda
basculante Lt 200 a livello
costante - Riscaldamento
Indiretto - Con miscelatore
e controllo elettronico

Numero di riferimento; DN45213

Apparecchiatura di concezione nuova e moderna, che
unisce il vantaggio della cottura con il mescolamento
automatico e regolabile del prodotto allo scarico del cibo in
carrelli mediante bascula mento con altezza della bocca di
scarico sempre costante da terra. Le pale di mescolamento
sono personalizzabili in base alla tipologia di prodotto da
trattare e facilmente smontabili. L’'automazione dei
parametri di cottura migliora la qualita finale del prodotto e
riduce sensibilmente I'impiego di personale in cucina.
Controlli elettronici gestiti mediante monitor evoluto con
PLC e touch screen.

CARATTERISTICHE GENERALI

¢ Recipiente con fondo in acciaio inox AISI 316/L
lucido e pareti in acciaio inox AISI 304

¢ Intercapedine con fondo e pareti in acciaio inox
AISI 304

e Coperchio in acciaio inox AlSI 304, con molle di
bilanciamento e maniglia inox

e Struttura portante in acciaio inox

¢ |solamento termico garantito da pannelli in fibra
ceramica ad alta densita 64/128

¢ Rivestimenti esterni in acciaio inox finemente
satinato

e Basculamento automatico a livello costante con
azionamento idraulico e blocco automatico in caso
di avaria al sistema

¢ Tensione d’alimentazione 400V 3N 50Hz

e Gestione con PLC dedicato e monitor di serie

¢ |l sistema di mescolamento ha velocita regolabile
e possibilita di inversione automatica. E provvisto
di bracci radiali o pale raschianti in inox con inserti
di Teflon ceramico. Tale sistema & facilmente
asportabile per consentire la rapida pulizia e
manutenzione.

Dina Professional S.r.l. - Sede legale: Via Soldato Mannino, 54 - 95037 San Giovanni la Punta (CT)
Tel +39 095/580415 - Fax +39 095/223338 Web: www.dinaprofessional.com - e-mail: info@dinaprofessional.com
Cod. Fisc/Part.lva 04566840874 - Iscritta al R.E.A. di Catania n.304382. Iscritta al Registro imprese di Catania n.04566840874

Capitale sociale € 20.000,00 interamente versato



$°DiNer

PROFESSIONAL

Alimenti trattabili

Zuppe

Minestre

Pasta

Riso

Salse

Bolliti vari

Brodi

Prodotti a base di latte
Verdure bollite

Creme

Marmellate

Pure di patate o altri legumi

Tipo lavorazione

e Bollitura
¢ Miscelazione

Accessori

DIM.

Rubinetto scarico con attacco clamp2? AISI 316
Valvola farfalla 2,57 1ISO DN50 AISI 304

Filtro becco basculante

Doccia

Coperchio coibentato

Carico automatico acqua intercapedine

Scarico automatico aria intercapedine

Carrello ribaltabile

Dimensioni mm. 1674 x 1450 x 1140

RECIPIENTE Ax B x @ 760x500

C mm
Capacita vasca Lt. 200

Consumi orari vapore Kg 85
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POTENZA 0,75
ELETTRICA(KW)

Normative CE
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